
ARCHINERI Etna Bianco 2013

Classificazione: Denominazione di Origine
Controllata.
Zona di produzione: Versante Est Dell’Etna. 
Altitudine: 850 m.s.l.
Vitigno: Carricante.
Terreno: franco sabbioso con abbondante
presenza di scheletro.
Sistema d’allevamento: alberello
pre-phylloxera di 100 - 120 anni di età.
Vendemmia: seconda decade di Ottobre.
Vinificazione: raccolta manuale delle
uve.Pressatura soffice.
Affinamento: acciaio
Gradazione alcolica: 13,5% vol.

P IETRADOLCE

PIETRADOLCE. Contrada Rampante,
95012 Solicchiata, Castiglione di Sicilia
(Catania), Italia

SEDE AMMINISTRATIVA.

Strada Provinciale 117, n.34
95018 Riposto 
(Catania), Italia
tel. +39 348 4037792
fax +39 095 7780599
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Vigneti in Solicchiata, Etna.
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PIETRADOLCE Etna Rosso 2019

Classification: DOC

Area of Production: Solicchiata, Northern slopes of Etna.

Altitude: 800 m.a.s.l. 

Grape variety: Nerello Mascalese.

Soil: stony, light sandy soil.

Growing method: bush (albarello).

Harvest: second ten days of October.
 
Vinification: manual picking of the grapes, soft pressing. 
Maceration on the skins for 18 days.

Aging: 3 months in French oak tonneaux. Natural
malolactic fermentation.

Alcohol content: 13%.


